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INTRODUCTION

CHARLEVOIX,
NOUS VOILA!

Sur son excellent site, Tourisme Charlevoix parle L

du «pouvoir d'attraction de Charlevoix». On

retrouve cette expression sur bien des sites,

mais c’est seulement une fois sur place que I'on

comprend en le ressentant profondément ce J
pouvoir un peu mystérieux. Cela vient-il de la
géographie des lieux, de la générosité de la popu-
lation, du savoir-faire des artisans locaux, de cet
océan en devenir ? Certainement un peu de tout
cela. Sans parler de l'astrobléme, ce cratére formé
par un énorme impact de météorite tombé ici

il y a plus de 400 millions d’années qui s'étend de
Baie-Saint-Paul a La Malbaie et que I'on distingue
clairement sur certaines cartes, en étant aussi
dans la région, sur les sommets de la région plus

particulierement ou par la voie des airs également.

On s’extasie toujours facilement devant les
paysages somptueux de Charlevoix. On continue
d’étre charmé par la cordialité, la chaleur et
I'extréme gentillesse des habitants de la région.
Par le fait également que leur générosité est égale
a celle des paysages. Les Charlevoisiennes et les
Charlevoisiens sont les dignes héritiers d'une
riche histoire qui constitue les premiéres heures
de I'histoire du Canada.
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INTRODUCTION

Des leurs premiers contacts avec Charlevoix, les
colons venus d’Europe ont été charmés. Leurs
écrits attestent de cet enthousiasme devant la
région et de leur impression de son relief difficile.
Au 18¢ siécle, plusieurs initiatives sont vainement
prises pour exploiter les ressources locales, mais
la seule qui émerge durablement est la villégia-
ture, les visiteurs étant dés les premiers jours
comme encore aujourd’hui, fascinés par la beauté
et la variété des paysages. Depuis des années,
Charlevoix est une des destinations touristiques
préférées des Canadiens et des Américains qui
viennent et reviennent année aprés année pour
découvrir de nouveaux secteurs de Charlevoix
dont ils ressortent encore plus passionnés qu'a

leur arrivée.

Un des grands attraits de la région pour Tastet

et pour bien des personnes qui se rendent dans
Charlevoix est la table et tout ce qui s’y rapporte.
On trouve en effet ici un nombre considérable
de producteurs, d’éleveurs, de maraichers et de
cultivateurs aussi passionnés que passionnants.
On retrouve donc sur les tables de Charlevoix,
du plus petit bistrot jusqu’aux grandes maisons,
de l'agneau et du porc délicieux, des fruits et
Iégumes savoureux, des fromages exceptionnels
et, depuis peu, d'excellentes biéres et des vins
gouleyants pour le moins intrigants.

Dans les pages qui suivent, Le Petit Tastet —
Guide gourmand de Charlevoix vous présente
les adresses que nous avons sélectionnées pour
vous afin de rendre votre prochaine escapade
dans Charlevoix encore plus savoureuse. Bien

entendu des restaurants, des cafés et divers
commerces alimentaires, mais également
d’excellents producteurs, éleveurs, pécheurs

(en fait ici, une pécheuse vraiment formidable)
et maraichers qui approvisionnent ces établisse-
: ments pour qu'ils puissent, grace également a
‘ 1 leurs talents, vous épater avec leurs créations.
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© Fairmont Le Manoir Richelieu

PARTENAIRE HOTELIER

PLAISANCE AU FAIRMONT
LE MANOIR RICHELIEU

FAIRMONT LE MANOIR RICHELIEU est proba-
blement I'un des batiments les plus reconnus
de la région de Charlevoix. Situé a Pointe-au-Pic,
directement sur le bord du fleuve, I'endroit a été
construit dans un premier temps en 1899 dans
I'optique de desservir les voyageurs de la Croisiere
du Saguenay. On lui confére un nom prestigieux
dés le départ afin de refléter la beauté de I'en-
droit. Bien qu’un malheureux incendie ait détruit
complétement le manoir en 1928, I'hotel était déja
remis sur pied |'été suivant, encore plus attrayant
qu'avant. Un casino, une piscine, un club de golf...
tout y est afin d’offrir une expérience de luxe
aux invités.

Aujourd’hui, le manoir et ses alentours vous
proposent encore bien plus! Vous pouvez profiter
d’'un moment détente au spa, louer un VTT ou une
motoneige pour la journée, faire une randonnée
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dans le parc national des Hautes-Gorges-de-la-

Riviere-Malbaie, partir en croisiere aux baleines,
observer les étoiles aux Observatoires astrono-
mique et de |'Astrobleme de Charlevoix, descendre
les pentes de ski du Massif de Charlevoix et
découvrir la Route des Saveurs. Les activités
sont nombreuses dans cette région et c’est

ce qui rend I'endroit encore plus grandiose.

Fairmont Le Manoir Richelieu vous propose
également des chambres qui respirent la tran-
quillité et qui conviennent a vos besoins. Plusieurs
suites, toutes aussi luxueuses et somptueuses,
s'offrent a vous. Certaines vous donneront I'effet
d'étre dans un musée, d’'autres vous permettront
de relaxer dans un jacuzzi avec vue sur le fleuve.
Elles ont gardé leur petit look d’antan, mais avec
une touche de modernité afin de vous faire vivre
une expérience inoubliable et confortable.



PARTENAIRE HOTELIER

Lors de notre passage, c'était bien sir une évi-
dence d’essayer l'un des restaurants du Manoir.
Verdict? Tous les restaurants de I'h6tel sont a
découvrir: Le Saint-Laurent, Le Bellerive, Le
Bellerive Café, le bar La Brise et Le Point Cardinal.
lIs offrent tous une vue imprenable sur le fleuve
ainsi qu’'un menu des plus savoureux. Le chef,
Simon Fortin, s’assure des hauts standards de
qualité afin d'offrir une expérience culinaire
unique dans un décor enchanteur.

Natif de La Baie au Saguenay, Simon est un
épicurien ayant plus de 20 ans d'expérience.
Il élabore ses menus en respectant les saisons

et en collaborant avec les producteurs locaux.
Il nous présente aujourd’hui ses cing adresses
chouchou de la région.

Les coups de coeur
de Simon Fortin

1et 2. Les Faux Bergers

et La Buvette Gentille

«La on se géte, tout est tenu
d’'une main de maitre.»

3. Auberge La Marmite
«Travail remarquable
sur la carte des vins.»

4. Le Sainti
«J'y vais trés souvent,

toujours de magnifiques soupers.»

Bref, c’est dans un décor somptueux et unique
5. La Secousse

que le Manoir Richelieu vous regoit avec un grand
(Auberge de jeunesse)

sourire. Le service est attentionné, les activités
«ll la vie, un endroit

sont nombreuses et les restaurants sont tout y ade la vie, un endro

simplement délicieux. Ce n'est pas pour rien

que lI'endroit a regu plusieurs prix et distinctions!

convivial sans prétention.»
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SUR LA ROUTE DE CHARLEVOIX

SUR LA ROUTE
DE CHARLEVOIX

La charmante région de Charlevoix est divisée en huit principaux secteurs géographiques,
en descendant le long fleuve: Petite-Riviere-Saint-Francois; Baie-Saint-Paul; Secteur des
Montagnes; Cratere et marées; Isle-aux-Coudres; La Malbaie, Saint-Siméon et Baie-Sainte-
Catherine ou les foules de touristes se pressent, notamment pour observer les baleines et
I'ensemble de la faune marine qui affectionnent cette partie du fleuve Saint-Laurent.

»

SAGUENAY : i ; { COTE-NORD

QUEBEC
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PETITE-RIVIERE-SAINT-FRANGOIS

Petite-Riviere-
Saint-
Francois
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PETITE-RIVIERE-SAINT-FRANCOIS

Petite-Riviere-Saint-Francois

Petite-Riviére-Saint-Frangois est en quelque sorte la porte dentrée de

Charlevoix pour qui descend le fleuve. Installée entre la montagne et le

Saint-Laurent, qui déja ici commence & ressembler a locéan, Petite-Riviére-

Saint-Frangois séduit les amateurs de nature et de grand air. Foréts immenses

offrant des kilometres de sentiers avec des points de vue extraordinaires en

toute saison, plages apaisantes en bord de fleuve et, en hiver, pour les skieuses

et skieurs intrépides, le Massif de Charlevoix, cette station affichant le plus

haut dénivelé de ski alpin a lest des Rocheuses canadiennes avec des pistes

inspirantes, une vue époustouflante et un enneigement de réve.

OU MANGER

© Camp Boule buvette
de montagne W

Si vous skiez au Massif de Charlevoix ou si,
aux beaux jours, vous vous envolez avec Le
Vol de 'Oiseau mécanique, vous connaissez
stirement le Camp Boule. Ce restaurant qui
se qualifie beaucoup trop modestement de
«buvette de montagne » propose un excellent
menu concocté par le chef David Forbes. Des
assiettes trés soignées, un service attentionné
et chaleureux et un point de vue époustouflant
au sommet du Massif de Charlevoix constituent
une invitation a considérer sérieusement pour
se mettre a table.

$$$ — 76, chemin du Camp Boule,
Petite-Riviére-Saint-Frangois
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© La Coopérative de
solidarité I'Affluent

La Coopérative de solidarité lAffluent est une
coop a but non lucratif autonome visant la
protection et la mise en valeur du patrimoine
naturel et culturel. On trouve sur place une
auberge de jeunesse, un café culturel et un
camping. La Coopérative organise également
diverses activités écotouristiques. En plus du
café, juste a coté de celui-ci, tous les jeudis en
fin d'aprés-midi et jusqua 19h, on peut ren-
contrer de trés intéressants exposants venus
présenter leurs produits ou fruits et légumes
dans un charmant petit marché public. A été
2023, loftre de la Coopérative sest enrichie
d’une nouvelle buvette, le bistrot La Cabane,
buvette de village.

$ - 1300, rue Principale,
Petite-Riviere-Saint-Frangois

® Forét Gourmande

Au pied de I'imposant Massif de Charlevoix,
Forét Gourmande offre une foule d’activités
permettant de sensibiliser les visiteuses et les
visiteurs a l'importance de la forét. On peut
découvrir les plantes sauvages comestibles
de la forét via plusieurs canaux: le café-bou-
tique, le musée d’interprétation forestiére a
ciel ouvert ou encore les visites guidées en
forét. En plus de son menu unique, concocté
a partir des produits gourmands de la forét, le
café offre des ateliers culinaires particuliére-
ment originaux. La boutique propose sirops,
plantes a infuser, épices boréales et champi-
gnons sauvages.

$ — 1350, rue Principale,
Petite-Riviere-Saint-Frangois

@ Restaurant Auberge
Le Four a Pain

Au ceeur du village de Petite-Riviére-Saint-
Frangois, au pied du célebre Massif de Char-
levoix, on ne peut pas ne pas remarquer cet
édifice singulier. CAuberge Le Four a Pain
tire son nom du populaire four a pain situé
sur cet emplacement au siécle dernier — en
1928 trés exactement. Aujourd’hui, cette belle
bétisse de bois qui surplombe la rue Principale
et fait face au fleuve abrite l'auberge, un bar et
un restaurant. Dans la salle 8 manger, on peut
admirer une superbe cuisiniére antique; peut-
étre est-ce la que sont préparés les fameux
smoked meat de lAuberge, célébres dans
toute la région.

$$ — 968, rue Principale,
Petite-Riviere-Saint-Frangois
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BAIE-SAINT-PAUL

aint-Pau

RUE RACINE

ATTRAITS
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10.
11.
12.

TRAIN DE CHARLEVOIX

PONT DE SAINT-PLACIDE-DE-CHARLEVOIX
LE PAVILLON DU SAINT-LAURENT

PLAGE DE BAIE-SAINT-PAUL

PARC DU GOUFFRE

MUSEE D’ART CONTEMPORAIN DE
BAIE-SAINT-PAUL

PARCOURS MUSEAL DES PETITES
FRANCISCAINES DE MARIE
HELI-CHARLEVOIX

BAIECYCLE - SERVICE DE VELO-PARTAGE
DE BAIE-SAINT-PAUL

KATABATIK - AVENTURE DANS CHARLEVOIX
GOLF BAIE-SAINT-PAUL

LA REINE ET LE MILLIONNAIRE

HEBERGEMENTS

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19
20

HOTEL & SPA LE GERMAIN CHARLEVOIX
MAISON OTIS, HOTEL BOUTIQUE
AUBERGE LA MUSE

DOMAINE BELLE PLAGE

LA PIGNORONDE

HOTEL BAIE-SAINT-PAUL

. AUBERGE LA GRANDE MAISON
. TANIERES MICROCHALETS

NONOVO
-3DNIUYVID INY
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BAIE-SAINT-PAUL

Baie-Saint-Paul

Au Québec, dans la municipalité régionale de comté de Charlevoix,
Baie-Saint-Paul occupe une place a part et pas seulement parce quelle
en est le chef-lieu. Le nom méme de Baie-Saint-Paul, BSP pour les
intimes, exerce un attrait particulier, certainement en raison de son
trés riche patrimoine naturel et culturel. En témoignent par exemple,
deux événements: Le Festif! de Baie-Saint-Paul et le Symposium international

dlart contemporain, qui attirent des milliers de personnes chaque année.

En ce qui concerne la riche nature environnante, Baie-Saint-Paul est
particulierement gitée. Pour ce qui est de la richesse culturelle (spectacles,
galeries, musées, festivals), depuis des siécles, les visiteurs vantent leur passage
ici et, au fil des ans, de trés nombreux artistes en ont fait un lieu de villégiature
culturel stimulant. En attestent leurs ceuvres que lon retrouve un peu partout
dans les musées et galeries au Québec, au Canada et ailleurs dans le monde.

La vitalité culturelle de Baie-Saint-Paul se traduit également dans les assiettes
modernes proposées par les nombreux restaurants de la ville, assiettes enrichies
par des produits exceptionnels offertes aux restaurateurs et a leurs chefs par les

dynamiques éleveurs, agriculteurs, pécheurs et maraichers de la région.
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OU MANGER

© Ah la vache!

Ah la vache!, cest sans doute ce que vous
vous direz en sortant de la avec votre com-
mande a emporter et en constatant que vous
avez cédé a toutes les tentations de ce sympa-
thique resto trés suisse. Car vos résolutions
de régime auront pris le bord et vous serez
un peu jetés dans une de ces fondues maison,
une dizaine de gourmandises avec fromages
bien stir, mais aussi avec d’autres sollicitations
gourmandes et irrésistibles.

$$ — 124, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul

9 Al Dente

Au 30 de la rue Lecler, la clientéle pousse la
porte de Al Dente avec le sourire en entrant et
avec un plus grand sourire encore en sortant.
Tout ce que cette épicerie fine présente gagne
le cceur des clientes et des clients : pates fraiches
et leurs sauces daccompagnement, saucisses
artisanales, choix irrésistible de plats cuisinés
et nombreuses autres propositions savoureuses.
Enfin, si vous aviez une petite place pour du
sucré, la tarte au chocolat, framboises et bleuets
de la maison vous comblera au-dela de tout.

$-$$ - 30, rue Leclerc,
Baie-Saint-Paul

© Bistro de I'Estran

Le Bistro de I'Estran fait partie du Domaine
Belle Plage et occupe le rez-de-chaussée d’une
trés belle maison plus que centenaire. Un rez-
de-chaussée élégamment décoré et au confort
invitant, le tout complété aux beaux jours par
une grande terrasse qui donne sur la riviére
du Gouffre et le Saint-Laurent. Matin, midi
et soir, en dégustant une de ces savoureuses
assiettes préparées par la cuisine, on peut
méme apercevoir au loin I'Isle-aux-Coudres.

$$ - 192, rue Sainte-Anne,
Baie-Saint-Paul
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@ Bistrot des Artistes

Tout est dans le nom. « Bistrot» car on
cuisine ici des plats agréables, généreux

et sans prétention, tapas ou assiettes plus
consistantes; « Artistes» parce que, lors d’'un
passage a Baie-Saint-Paul, tout le monde
qui chante, peint, sculpte, dessine, joue de la
guitare ou de ’harmonica vient 8 un moment
ou un autre sattabler au Bistrot des Artistes,
alintérieur ou sur la belle terrasse. Et puis, ce

BAIE-SAINT-PAUL

Q.- Diapason

Imaginons que vous flanez dans Baie-Saint-
Paul et que vous soyez pris d’'une soudaine
fringale. A Tentrée de la rue Sainte-Anne,

Le Diapason Boutique gourmande et sandwi-
cherie vous accueillera et comblera tous vos
désirs. Le tout avec une sélection de produits
charlevoisiens, des sandwichs savoureux et
plusieurs délicieux plats cuisinés a emporter.
Les fins de semaine ainsi que les vendredis,

petit drapeau breton qui flotte prés de lentrée
a quelque chose de prometteur, c6té cuisine
et coté festivités.

Le Diapason propose des lunchs généreux.

$-$$ — 1, rue Sainte-Anne,
Baie-Saint-Paul

$$ — 25, rue Saint-Jean Baptiste,
Baie-Saint-Paul

O Caffe Piada BSP @

En plein cceur de Baie-Saint-Paul, en face

de I'immense église du village, une modeste
devanture attire lattention. A cette adresse,

le Caffe Piada BSP propose une délicieuse
cuisine sicilienne, de l'apéritif jusqu’a lex-
presso, le tiramisu ou le cannoli en passant
par la pasta et tous les autres délices préparés
par Antonio. Vins soignés et cafés comme si
vous étiez @ Rome, Milan, Naples ou Palerme.
Le c6té boutique gourmande offre une collec-
tion de produits italiens de trés bonne qualité.
Aux beaux jours, une petite terrasse accueille
chaleureusement la clientele gourmande.

$$ — 3, rue Ambroise-Fafard,
Baie-Saint-Paul

© Eva-Maude TC

© La Buvette gentille ® © Faux Bergers @

Buvette gentille! A peine le nom lu, on a Une adresse coup de coeur a chaque visite.
Pour la cuisine trés locavore en premier

bien str, mais aussi pour tout le reste et en

envie de pousser la porte. Bon, mieux vaut
avoir réservé avant car la salle est petite et

la maison célébrissime. Cuisine inventive,
distrayante et savoureuse préparée par Joél
et Emile, ce dernier donnant en plus un show
tres divertissant et apprécié de la clientele de
gourmandes et gourmands venus se gater ici.
La carte des vins est aussi excitante que le
reste. Le service ? Impeccable.

$$$ — 73, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul
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particulier les gens a qui I'on doit cet endroit,
chefs, cuisiniers, sommeliére et personnel
de salle dévoué. Hiver comme été, on sort de
cette maison avec la certitude que le repas
que lon vient de prendre restera gravé parmi
nos meilleurs souvenirs de table.

$$$ - 1339, boulevard Mgr-de-Laval,
Baie-Saint-Paul

1



O Kahlo

Si vous flanez rue Saint-Jean-Baptiste a BSP
— le nom que les locaux branchés donnent a
Baie-Saint-Paul — vous ne pourrez pas man-
quer le restaurant Kahlo, surtout en été avec
sa grande terrasse. Les rythmes mexicains
entrainants attirent les passants qui sourient
instantanément, sarrétent pour lire le menu
et décident de manger la. Rien de specta-
culaire dans les assiettes, mais une cuisine
éminemment sympathique avec ses tacos,
burritos et quesadillas. Pour faire descendre
le tout, de belles biéres locales ou mexicaines,

des cocktails et des vins de toutes les couleurs.

A Tintérieur du restaurant, fomniprésence de

Frida est déclinée artistiquement sur les murs.

$$ - 23, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul

® O'Passage @

A ne pas manquer, dans une ruelle voisine
de Kahlo et Tavola, O’Passage anime en
musique avec DJs occasionnels et ambiance
festive constante du jeudi au dimanche dés
15 heures. On y croise toute la belle jeunesse
— et plus, car affinités — de Baie-Saint-Paul
et dailleurs venue célébrer tout ce qui est
«célébrable » en toutes occasions. A Torigine
de ce projet un peu farfelu au départ et
devenu un incontournable de la vie animée
de Baie-Saint-Paul, un Tahitien éminemment
sympathique devenu charlevoisien par amour
et qui répand la bonne humeur avec ses cock-
tails décoiffants préparés avec ou sans alcool.

$ — 23, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul

(1) Orange Bistro

Orange Bistro propose un menu avec des
plats trés soignés, incluant diverses options
végétariennes et d’autres sans gluten. Le tout
est servi dans un cadre chaleureux et le décor
impressionnant d’'une maison ancestrale en
plein coeur de Baie-Saint-Paul. Cette adresse
dispose également de quelques chambres trés
confortables.

$$ — 29, rue Ambroise-Fafard,
Baie-Saint-Paul
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BAIE-SAINT-PAUL

® Restaurant Le Saint-
Pub MicroBrasserie

O'passage ; ‘

Immanquable est sans doute le mot pour
qualifier Le Saint-Pub. En passant rue Saint-

Jean-Baptiste, on est irrésistiblement attiré
vers les tables trés achalandées. Le menu
est dans le genre «pas compliqué » avec une
gamme de plats savoureux et généreux qui
plaisent a tout le monde. Donc, bien sfir,
on mange au Saint-Pub, mais on boit et
plutot bien surtout de la biére brassée par la
MicroBrasserie Charlevoix qui en propose
plus d’'une vingtaine de sortes. En 2023, la
microbrasserie maison a célébré ses 25 années
dexistence pétillante.

$$ — 2, rue Racine, Baie-Saint-Paul

@ Restaurant Bistro
Mouton Noir @

Il'y a quelque chose d’un peu rebelle dans le
nom et certaines de ses assiettes confirment
que le mouton noir nest pas comme le reste
du troupeau. Des assiettes trés soignées
classiques en apparence, mais toujours avec
un petit détail qui singularise. Et dans chaque
plat la mise en valeur des meilleurs produits
locaux. Le service est aussi soigné que le reste.

$$ - 39, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul

12



BAIE-SAINT-PAUL

® Tavola ® Tony & Charlo

Lenvie de manger des pétes nous prend tou- Vous allez stirement devenir ami.e.s avec
jours aux moments ot lon s’y attend le moins. Tony & Charlo, surtout si vous aimez les
Par exemple, en vous promenant sur la rue endroits pas compliqués ou lon peut prendre
Saint-Jean-Baptiste, vous étes a mille lieues de un verre, en grignotant de petites choses
penser «pasta». Et voila quen passant devant délicieuses, y compris pour le brunch. Une
Tavola au moment du souper, des images de maison comme celle-ci qui affiche « Végé-
burrata, de risotto et de spaghetti, fettucini, tarien », « Vegan », « Sans lactose » et « Sans
penne et tutti quanti jaillissent dans votre gluten » est toujours digne d’intérét. Quand
esprit. Poussez la porte, la cuisine italienne en plus on voit que cette maison fait affaires
est savoureuse en toute saison, méme a avec les meilleurs fournisseurs locaux, on
Baie-Saint-Paul. aime vraiment.

$$ — 23, rue Saint-Jean-Baptiste, $$ - 51, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul Baie-Saint-Paul

@ Restaurant Les Labours
/ Le Bercail

Comme tout ce qui est lié a la famille Germain
en hotellerie et en restauration, Les Labours
est ce qui se fait de mieux. Un décor invitant,
des menus évoluant au fil des saisons et tirant
en tout temps le meilleur des produits locaux
ainsi qu'un service réveillé et attentionné. Il

ne faudrait surtout pas oublier de vous parler
de cet immense jardin ot quatre maraichers
travaillent en permanence pour fournir au
restaurant de quoi monter dexquises assiettes.

Le Bercail est une version plus décontractée
du savoir-faire de la cuisine locale.

$$$ - 50, rue de la Ferme,
Baie-Saint-Paul

CAFES ET BOULANGERIES

@ Les Bonyeuses

Les Bonyeuses est une boulangerie, mais pas
seulement car au-dela du pain fait fierement
de farines 100 % québécoises et par ailleurs
excellent, on trouve ici beaucoup de choses
qui contiennent toutes I'ingrédient qui fait
toujours la différence : 'amour. Chez ces
Bonyeuses, au saut du lit, prendre un excel-
lent café avec un croissant et une chocolatine
(comme a Toulouse), cest déja un bonheur;
que l'on peut renouveler a midi avec un
sandwich ou une pizza.

$ — 1006, boulevard Mgr-de-Laval,
Baie-Saint-Paul
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@ Café Arémes et Saveurs

Ardmes et Saveurs, cest pas mal ce qui dis-
tingue cet établissement trés accueillant avec
son décor rappelant les beautés architecturales
d’antan ayant caractérisé les lieux et qui a été
subtilement aménagé en le modernisant.
Dés la porte poussée, on savoure les ardbmes
des cafés préparés méticuleusement par un
barista sur une machine de réve. Petits-
déjeuners, lunchs et patisseries irrésistibles.

$ — 64, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul

@® Ccafé Charlevoix -
microtorréfacteur

Sur les bords de la riviere du Goulffre, en fla-
nant rue Sainte-Anne, on est forcément attiré
par la bonne odeur de café. On pousse alors la
porte d’un petit café, le Café Charlevoix. Ici, en
plus des sourires invitants et de cette senteur si
distinctive, on est impressionné par le fait que
la maison torréfie presque chaque semaine de
petites quantités et de nombreuses variétés de
grains. La maison accueille sept jours sur sept,
dés 8 heures. Consommation sur place parmi
un choix d’une vingtaine de crus de café,
ateliers sur le café et autres bonheurs.

$ — 20, rue Sainte-Anne,
Baie-Saint-Paul
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BAIE-SAINT-PAUL

@ Mousse café,
coopérative de solidarité

Le vrai nom du Mousse Café est « Mousse
Café, coopérative de solidarité ». Ca donne
une idée de la philosophie généreuse de cette
maison installée dans une partie de I'ancien
couvent des Petites Franciscaines de Marie.
La partie gourmande qui nous intéresse plus
particulierement, a part la coop ludique, la
boutique et la bibliotheque, est appelée par les
proprios une «luncherie». On y grignote des
choses succulentes, grilled cheese, cupcakes
et autres petites gourmandises. Ambiance
décontractée, chaleureuse ou parfois studieuse
quand sortent les ordinateurs portables qui
accompagnent les assiettes.

$ — 63, rue Ambroise-Fafard,
Baie-Saint-Paul

Luncherie,
bouﬁque,
coop ludique

FERMES ET PRODUCTEURS

@ Azulée

Cette ferme sinscrit parfaitement dans la créa-
tivité de la région, créativité manifestée par de
nombreuses entreprises charlevoisiennes. En
effet, en plein été, on est éblouis par l'immense
champ de lavande cultivée par Azulée, une
lavande certifiée biologique. Un magnifique
champ donc, mais également un séchoir, une
distillatrice et des jardins tout aussi éblouis-
sants. Toutes sortes de produits a base de
lavande en vente sur place ou en commande.

54, chemin de la Pointe, Baie-Saint-Paul

Q
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@ Famille Migneron
de Charlevoix @

Partout ailleurs au Canada, le Migneron, cest
un célébrissime fromage. A Baie-Saint-Paul,
le nom Migneron, cest la Famille Migneron,

une institution depuis une trentaine d'années.

Les jeunes Dufour, Madeleine et son frére
Alexandre, perpétuent, innovent et dyna-
misent I'héritage. Le domaine propose des
fromages fins, des vins et des spiritueux
agricoles décoiffants. Aprés un passage en
boutique et une dégustation de quelques
fromages, vous voudrez peut-étre aller vous
promener sur le sentier des Florent aux portes
du domaine, question de savourer le bonheur
détre dans Charlevoix et d'avoir découvert
cette famille passionnée et passionnante.

1339, boulevard Mgr.-de-Laval,
Baie-Saint-Paul

@® La Ferme I'Oiseau Bleu

1l est rassurant de voir que des fermes éco-
responsables comme la Ferme I'Oiseau Bleu
existent chez nous. La famille Filion y éléve
des beeufs nourris uniquement a 'herbe,
sans hormones de croissance, ni antibiotiques,
des porcs, des poulets de grain et des poules
élevées en liberté. Tout ce que produit la
ferme, incluant des légumes de saison,

est disponible en boutique directement a

la ferme. Possibilité de visiter la ferme du
mercredi au dimanche.

175, rue Ambroise-Fafard,
Baie-Saint-Paul
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@ Fumoir St-Antoine

Dés le seuil de la porte franchi, on est emporté
par la délicieuse odeur du poisson fumé. Sur
les étals et dans les réfrigérateurs de la petite
poissonnerie, quelques dizaines de produits
frais ou surgelés sont proposés — filets,
pavés, rillettes, mousses et autres — et, en
arriére-boutique, LE fumoir. Dans son fumoir
artisanal spécialement congu, la maison fume
a froid essentiellement du saumon et de la
truite sur planchettes selon les méthodes
ancestrales héritées des Premieres Nations.

983, boulevard Mgr-de-Laval,
Baie-Saint-Paul
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@ Hydromel Charlevoix ®

Passez quelques minutes chez Hydromel
Charlevoix, cest apprendre beaucoup sur

le miel, les abeilles, ’hydromel et toutes les
boissons a base de miel. Hydromel Charlevoix
est une entreprise artisanale et écologique qui
travaille les miels de plus de 400 ruches réparties
sur le territoire charlevoisien. Vous passerez
sans doute ici plus de quelques minutes car
apres la dégustation de divers produits, la
maison offre des visites guidées pour vous
faire découvrir les secrets des abeilles et de

ses procédés de vinification et distillation.

49, rue Saint-Jean-Baptiste,
Baie-Saint-Paul

R

@ Les Jardins
de la Minga @

Si vous aimez le grand air, les légumes bios et
les jeunes gens passionnés, respectueux de la
nature et généreux, vous allez beaucoup aimer
Les Jardins de la Minga. A 10 minutes de Baie-
Saint-Paul, Arianne, Benjamin et leurs ami.e.s
font pousser plusieurs dizaines de variétés

de légumes et de petits fruits. Les poules qui
vivent en liberté autour de la ferme sont, elles
aussi, en parfaite symbiose avec lesprit de cette
ferme maraichére. Juste un passage ici et vous
vous sentirez vous aussi en liberté, un bonheur
en entrainant généralement un autre.

91, chemin Sainte-Croix, Baie-Saint-Paul

@ Laiterie Charlevoix,
Economusée de la
fromagerie W

La Laiterie Charlevoix constitue une étape
incontournable lorsque I'on passe dans la
région. Cest une épicerie fine ot lon peut se
procurer lensemble des fromages québécois
ainsi que quelques fromages incontournables
d’importation. On peut aussi — expérience
marquante — assister a la fabrication du
fromage en grains qui est si prisé par d’in-
nombrables fins connaisseurs. Voisine de la
boutique, la petite laiterie originale fondée
en 1948 par les ancétres de la famille Labbé
abrite aujourd’hui un trés intéressant éco-
musée de la fromagerie.

1167, boulevard Mgr-de-Laval,
Baie-Saint-Paul
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© Omerto

@ Omerto

Omerto cest une découverte formidable pour
quiconque aime ouvrir une bonne bouteille.
Clest aussi une surprise pour tous les amateurs
de cépages, de vignes et de crus rouges, blancs,
rosés ou oranges embouteillés. Car Omerto,
cest un vin de... tomate. Les tomates sélec-
tionnées par le Domaine de la Vallée du Bras
pour préparer ce vin sont spécifiquement
adaptées au climat de Charlevoix et donnent
un produit exceptionnel et reconnu mon-
dialement. Ce vin de tomate est en vente dans
de nombreux commerces de bouche et distri-
bué par la SAQ.

328, rang Saint-Antoine Nord,
Baie-Saint-Paul

(20 Verger-cidrerie
Baie St-Pomme

A Baie-Saint-Paul, on fait la charmante
découverte de la Cidrerie Baie St-Pomme,
un magnifique bout de terrain qui offre une
délicieuse balade. La belle équipe engagée
vous fera découvrir son verger ainsi que sa
distillerie et vous propose de gotiter ses pro-
duits biologiques travaillés avec soin. Vous
pourrez vous y installer pour un pique-nique
et profiter de la vue inspirante sur le verger,
un cidre a la main.

52, chemin de la Pointe,
Baie-Saint-Paul
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© Verger-cidrerie Baie St-Pomme

@ Les Volieres de
Baie-Saint-Paul

Un peu a lécart du brouhaha de la ville

et dans 45 000 pieds carrés de voliéres
extérieures, Les Voliéres de Baie-Saint-Paul
bichonnent faisans et pintades qui, un jour,
senvoleront vers diverses cuisines, la votre ou
celles de chefs de bons restaurants. Dans une
autre sorte de voliere, un enclos extérieur, les
propriétaires élevent aussi des sangliers qui
coulent des jours heureux avant leur dernier
voyage. Si vous étes chanceux, vous pourrez
voir leurs marcassins, beaux comme tous
les enfants. Nombreux produits maison a la
boutique et possibilité dapporter son pique-
nique, dont de savoureux ceufs de cailles,
pour compléter celui-ci au besoin.

162, rang Saint-Antoine Nord,
Baie-Saint-Paul
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Montagnes
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138

LA
MALBAIE

ATTRAITS

PARC NATIONAL DES HAUTES-
GORGES-DE-LA-RIVIERE-MALBAIE
PARC NATIONAL DES GRANDS-JARDINS
ACROPOLE DES DRAVEURS

MONT DU LAC-DES-CYGNES

VIA FERRATA DU MONT-DU-LAC-
DES-CYGNES, PARCOURS AVENTURES
DOMAINE LE PIC-BOIS

SITE DE LA MONTAGNE DE LA CROIX
ROUTE DES MONTAGNES ==
DESCENTE MALBAIE

. ANTIQUITES BROCANTE CHARLEVOIX

HEBERGEMENTS

AUBERGE LE RELAIS DES HAUTES-GORGES
CHALETS AUX TROIS PETITS COCHONS
HEBERGEMENT PARC NATIONAL DES
HAUTES-GORGES-DE-LA-RIVIERE-MALBAIE
LE PARADIS DU LAC NAIRNE
HEBERGEMENT PARC NATIONAL

DES GRANDS-JARDINS
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MONTAGNES

Montagnes

Le Secteur des Montagnes de Charlevoix sétend sur un large territoire ot les

plaisirs gourmands se conjuguent a laventure. Composé de plusieurs villages dont

Saint-Urbain, Saint-Hilarion, Saint-Aimé-des-Lacs, Clermont, Notre-Dame-des-

Monts, on y trouve dexcellentes adresses ainsi que de magnifiques producteurs

plus passionnés les uns que les autres. Cernées par plusieurs sommets dont

certains figurent parmi les plus hauts du Bouclier Laurentien, les montagnes

de Charlevoix sont un territoire qui mérite définitivement détre découvert!

OU MANGER

© Auberge Le Relais
des Hautes-Gorges

Depuis 1933, cette institution offre une cuisine
raffinée mettant de l'avant les produits de la
région de Charlevoix. Agrémentez votre expé-
rience en essayant le centre de détente... On
vous promet une relaxation exceptionnelle!

$$ - 330, rue Principale,
Saint-Aimé-des-Lacs

© Casse-crolte/Bar
Laitier Route 138

Inspirée par la célebre route 66, cette adresse
est une immersion dans I'univers rétro des
Etats-Unis dAmérique. Au menu: hamburgers,
poutines, hot-dogs, crémes glacées ainsi quune
section de confiseries avec des bonbons pour
tous les gotits! On y vend aussi des articles de
décoration que vous ne trouverez nulle part
ailleurs!

$ — 275, chemin Cartier, Saint-Hilarion

©® Casse-croite
La Rencontre

Situé au bord de la route 381, ce casse-crotite
tenu par Guy et Nathalie propose une tres
bonne poutine ainsi que de mythiques frites.
Ladresse est aussi connue pour ses délicieux
laits frappés et sa généreuse pizza.

$ — M6, rue St-Edouard,
Saint-Urbain

O Chez Les Bergeron

Difficile de ne pas sarréter devant cette belle
et grande maison jaune aux allures de chalet
suisse. Les Bergeron y proposent une suite
familiale, un café-crémerie ainsi qu'une pro-
grammation de spectacles musicaux.

$ — 13, rue Principale,
Saint-Aimé-des-Lacs

SAANANAN
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© Fourchette et
Vinaigrette @

Clest dans une maison ancestrale de plus de
200 ans située sur la route menant au parc
national des Hautes-Gorges-de-la-Riviere-
Malbaie que le sympathique couple formé
de Marie-Michele et de Dominique a ouvert
son petit café doublé d’une sandwicherie. Ici,
tout est cuisiné maison! Vous pourrez vous
y procurer des petits plats pour emporter ou
satisfaire votre fringale sur-le-champ.

$ — 5, rue Principale,
Saint-Aimé-des-Lacs

FERMES ET PRODUCTEURS

O Centre de 'Emeu
de Charlevoix @

11 est impératif de se rendre au Centre de
I'Emeu de Charlevoix si vous passez dans

le secteur de Saint-Urbain dans Charlevoix.
Vous y rencontrerez le deuxiéme plus grand
oiseau du monde aprés lautruche. En plus
détre convoité pour sa délicieuse viande,
le gras de Iémeu est utilisé pour produire
une gamme de cosmétiques naturels vendus
sur place!

710, rue St-Edouard, Saint-Urbain
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© Charcuterie
Charlevoisienne

Facilement reconnaissable, le visage de cette
entreprise est un cochon portant un nceud
papillon. On y confectionne plus d’'une ving-
taine de variétés de saucissons, des mets préts
a manger ainsi qu'une fameuse tarte au sucre!
Ne vous fiez pas aux apparences, on y vend
aussi de la volaille ainsi que de délicieuses
piéces de beeuf.

131, rue St-Edouard, Saint-Urbain

v
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CHARLEVOISIENNE

© Ferme Ambrosia

Ambrosia est une ferme établie dans Charle-
voix depuis 2021 qui produit des aliments
biologiques dans le respect de lenvironne-
ment et du bien-étre animal. Ses canards
sont élevés en liberté et nourris en paturage.
En plus doffrir une intéressante sélection

de produits transformés a base de canard,
lentreprise offre un riche éventail de thés

et de tisanes.

335, rang 1, Saint-Hilarion

© La Ferme Basque
de Charlevoix

Les canards de cette ferme sont élevés et
gavés de maniere artisanale. Ici, le respect de
Panimal est primordial. Vous y trouverez de
magnifiques produits transformés tels: des
cuisses de canards confites, des rillettes, du
foie gras ainsi que des magrets de canard.

813, rue St-Edouard, Saint-Urbain
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® Menaud @

Menaud ne cesse de surprendre par la qualité
et loriginalité de ses produits. La distillerie
produit sur place son propre alcool neutre
en plus d’y développer ses créations. Vous
pouvez vous y rendre afin de découvrir la
salle de dégustation et de sympathiser avec
les membres de sa chaleureuse équipe.

1, rue de la Riviere, Clermont

@ safran Nordique

Safran Nordique se spécialise dans la culture
de safran québécois. En plus de vendre les
pistils de safran séchés, Geneviéve Tremblay
et Renald Lepage proposent divers produits
alimentaires et cosmétiques a base de lor
rouge qu’ils cultivent.

35, rue Larouche, Clermont

©® Le Véritable agneau!

On parle ici de la seule et unique ferme
délevage d’agneau de Charlevoix & pouvoir
se vanter de produire des bétes respectant
les barémes nécessaires a la dénomination
d’IGP (indication géographique controlée).
Vous pourrez vous y procurer sur place des
agneaux complets, des cotelettes, des jarrets
ainsi que des produits transformés.

30, route Sainte-Croix, Saint-Hilarion
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® Les Viandes Bio
de Charlevoix

Premiere porcherie biologique de I'histoire
du Québec, cette entreprise familiale existe
depuis 2001. Vendus partout a travers la
province, ses produits sont tous plus délicieux
les uns que les autres. Gofiter ses cretons, ses
rillettes et ses charcuteries, cest les adopter!

125, rue St-Edouard, Saint-Urbain
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CRATERE ET MAREES

Cratere
et mareées
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CRATERE ET MAREES

Cratere et marées

Ce secteur géographique constitue en quelque sorte le coeur de Charlevoix et
synthétise tout ce qui fait la beauté de cette grande région, tout secteur confondu.

Des sommets vertigineux, des ouvertures de paysages a perte de vue avec le
Saint-Laurent qui sélargit sur des kilomeétres et, entre les deux, de Baie-Saint-
Paul et La Malbaie en passant par Saint-Joseph-de-la-Rive, Les Eboulements et
Saint-Irénée, des villages pittoresques ol lon a plaisir a sarréter pour découvrir
ici un musée, 1a une papeterie et ici et la de trés invitants cafés et restaurants.
Iéblouissement se poursuit tout au long de la Route du Fleuve, une des plus

belles routes en Amérique du Nord.

Clest également ici que se trouve, étape internationale trés prisée des plus
grands musiciens de partout dans le monde, le Domaine Forget de Charlevoix
avec notamment son festival international qui tous les ans attire les foules.

Et puis, ou ailleurs peut-on dialoguer avec un alpaga pendant une belle

randonnée en sa compagnie dans un tel décor féérique ?

Le petit
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© L'Authentique Auberge
de Charlevoix

Lauthenticité se voit dés que I'on se gare
devant cette belle auberge des Eboulements,
a l'architecture digne des grandes maisons
dautrefois et qui ont su évoluer. Une terrasse
avec une vue époustouflante sur le fleuve et
I'Isle-aux-Coudres, des chambres trés confor-
tables et une table invitante du petit-déjeuner
au souper ol lon a le gotit de s'installer pour
passer de trés agréables moments.

$$ — 2210, route du Fleuve,
Les Eboulements

© Boulangerie Laurentide

Quand, en sextasiant devant les splendides
points de vue, on descend prudemment
la route du Port pour se rendre jusqu’a
Saint-Joseph-de-la-Rive, pousser la porte
de la Boulangerie Laurentide est un premier
cadeau. Le second est d’y prendre de quoi
se gater avec ses pains moelleux a souhait,
ses délectables viennoiseries et ses tartes,
tourtieres, pizzas ou sandwiches tout aussi
succulents. Enfin, savoir que cette maison
est la depuis 1908 et cinq générations attire
le respect.

$ — 319, rue Félix-Antoine-Savard,
Saint-Joseph-de-la-Rive
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© Chez Léon et Lily,
Economusée de
la biscuitiere

Sur le bord de la Route du Fleuve et surtout
face a la plage de Saint-Irénée, Lily et Léon,

les enfants de la patronne, ont prété leurs
prénoms a ce dépanneur qui est beaucoup plus
que ¢a, méme si lon peut y trouver ce que lon
cherche habituellement dans un dépanneur.
Beaucoup plus donc et en particulier une super
biscuiterie artisanale. Produits fins régionaux
et croustillants biscuits d’inspiration bretonne,
ces derniers que vous emporterez dans une
de ces belles boites métalliques qui accueillera
plus tard vos souvenirs de Charlevoix.

$$ — 180, chemin des Bains, Saint-Irénée

O La Chocolaterie
du Village

Si vous aimez le chocolat, vous vous arréterez
ici en étant prévenus. La Chocolaterie du
Village prépare ses chocolats avec du cacao de
la meilleure qualité. Elle offre une vingtaine
de variétés de fudges et, détails qui sont beau-
coup plus que cela lorsque 'on est sensibles a
nos nouvelles réalités planétaires, elle propose
des chocolats sans gluten, sans sucre, biolo-
giques, équitables et faits de cacao provenant
d’une vingtaine de pays.

$ — 2215, route du Fleuve,
Les Eboulements
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FERMES ET PRODUCTEURS

9 La Ferme
Eboulmontaise @

La Ferme Eboulmontaise est lexemple parfait
de la halte gourmande et attachante. Gabrielle
Cadieux-Gagnon, son conjoint et leur équipe
élévent des moutons, des porcs et de la volaille,
tous soignés avec discernement et délicatesse.
En plus de ses sentiers pédestres et de ses
cultures maraicheres respectueuses de lenvi-
ronnement, la maison propose ses savoureux
plats cuisinés et ses délicieuses charcuteries
a emporter.

2593, route du Fleuve, Les Eboulements

O Le Sainti @

Sur les rives du fleuve en bordure de la 362,
joliment appelée ici « chemin des Bains», on
est attiré vers Le Sainti, un élégant batiment a
la devanture largement ouverte vers le Saint-
Laurent qui ici prend déja des airs docéan.
Aux beaux jours, une terrasse accueille clientes
et clients. Cuisine impeccable, carte des vins
et choix de biéres a I'avenant, service attentif
et attentionné. Le Sainti est une autre excel-
lente raison de venir et revenir a Saint-Irénée
tant tout ce qui se trouve a cette adresse est
épatant.

$$ — 150, chemin des Bains, Saint-Irénée
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O Lupin Fruit

Méme s'ils sappellent eux-mémes « Verger
nordique », nous nous les qualifions de verger
idyllique car tous les fruits qui poussent ici
sont exceptionnels. Argouses, griottes, cassis
et camerises, les tentations sont nombreuses
tout au long de la saison. Lorsque le froid re-
vient, les conserves, tartinades, baies confites,
compotées et autres délices sont disponibles
ici et dans divers marchés et points de vente
partout dans Charlevoix et au-dela.

2863, route du Fleuve,
Les Eboulements

© Le Jardin des Chefs @

Cette maison a acquis une réputation en-
viable dés 1975 gréce a la famille Leblond,
pere et fille, avec ses légumes dexception.
Aujourd’hui, avec de nouveaux proprié-
taires enthousiastes, Le Jardin des Chefs se
spécialise dans la culture du piment Gorria
et la transformation et la vente de dérivés
de ce piment trés particulier. Au sous-sol de
la boutique, ne manquez pas Rose et Lion,
des myciculteurs allumés qui cultivent une
quinzaine de champignons savoureux.

53, rang des Eboulements-Centre,
Les Eboulements

© Les Jardins du Centre

Dans le décor majestueux des Eboulements,
Les Jardins du Centre étalent leurs 25 hectares
de cultures maraichéres. Aprés vous étre
adonné a l'autocueillette en écoutant le chant
des poulettes de la maison, vous pourrez vous
rendre a Iépicerie des jardins qui regorge de
légumes et de fruits ot vous aurez peut-étre la
chance détre conseillés par Stéphanie Pilote.
Tous les produits proposés ici sont d’une frai-
cheur exceptionnelle et varient d’'une saison
alautre.

91, rang des Eboulements-Centre,
Les Eboulements
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@ Pécheries Charlevoix @

A mi-chemin entre Saint-Irénée et Les Ebou-
lements, le chemin de 'Anse-au-Sac vous
emmene en descendant tranquillement au
bord du fleuve. En activité depuis maintenant
trois générations, les Pécheries Charlevoix
sont la et Julie Gauthier, la digne descendante
des fondateurs de lentreprise, vous y attend.
Julie est une sorte de jeune légende vivante,
I'une des derniéres pécheuses a la fascine du
Canada. Délicieux produits en conserve et
visite fascinante tant cette technique de péche,
version moderne d’'une tradition autochtone
trés ancienne est étonnante.

1845, chemin de I'’Anse-au-Sac,
Saint-Irénée
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Isle-aux-Coudres
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ISLE-AUX-COUDRES

Isle-aux-Coudres |

Du Massif de Charlevoix a Cap-aux-Oies, on apercoit au milieu du fleuve immense |
une ile, un peu mystérieuse par temps de brume. Rendus a Saint-Joseph-de-la-Rive, ‘ﬂ_’f i
vous embarquez sur le Félix-Antoine-Savard, le gros traversier qui vous emmeénera | ¥
gratuitement a Saint-Bernard-sur-Mer, l'un des trois villages de I'ile. La commence b |

votre découverte de cette Isle-aux-Coudres si attirante et si apaisante.

Une route tranquille fait le tour de I'ile et oftre 23 km de paysages changeant
a chaque kilométre ou moins. Cest 'assurance de découvertes mémorables,
de la Madone au bout du chemin du Bout-den-Bas, dressée vers le large au milieu

des roches perdues, jusqua la croix du Pére de la Brosse a l'autre extrémité.

Avec moins de 50 habitants au km?, I'Isle-aux-Coudres est un véritable havre

de paix, propice a la méditation et la gentillesse ainsi que la cordialité de ses

habitants ont quelque chose de rassurant sur 'avenir du genre humain.

O Aux fruits du Biscuitier © Boulangerie Bouchard @

En sortant de la Cidrerie et Vergers Pedneault, Sur le bord du chemin des Coudriers, la Bou-
i si vous avez une petite envie de gaterie langerie Bouchard rend presque obligatoire
AUBERGE LA FASCINE | patissiére, cet endroit est fait pour vous. De un arrét tant les délicieuses odeurs de pain
R E S T 0 délicieux biscuits bien entendu, mais aussi sont irrésistibles. Du pain bien stir, mais aussi
) toutes sortes de giteaux, de yogourts glacés des brioches et des tartes dont sa célebre tarte
Bf‘lE_BSEEEEEThﬁE '5 TE : v : et de glaces, avec des trempages originaux. grand-mere. Et des fromages, et des rillettes
La maison vous accueille a bras ouverts avec et des cretons. En fait, depuis presque 80 ans,
toutes ses tentations de la mi-mai a la fin du la Boulangerie Bouchard est un incontour-
mois doctobre. nable sur I'Isle-aux-Coudres.
$ — 3387, chemin des Coudriers, $ - 1648, chemin des Coudriers,
Isle-aux-Coudres Isle-aux-Coudres

OU BOIRE ET MANGER

© Auberge La Fascine

On vient ici pour l'ambiance autant que pour
la table. La maison est sans autre prétention
que celle déja louable de vous faire passer de
bons moments. Une quinzaine de plats sont au
menu et tous sont assez tentants. Ce qui tente
également, cest dadmirer le soin apporté par
les responsables de La Fascine dans leur choix
d'invité.e.s en musique qui se produisent dans
La Grange de La Fascine. Arrét chaleureuse-
ment recommandé.

$$ — 1064, chemin des Coudriers,
Isle-aux-Coudres
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O Cidrerie et Vergers
Pedneault

Cette entreprise centenaire est un incon-
tournable sur I'Isle-aux-Coudres. Avec plus
de 6 000 pommiers offrant une trentaine de
variétés de pommes, lentreprise est célébre
partout au pays. Pour ses pommes bien stir,
mais également pour tous les produits qui
en sont tirés: cidres, jus, confitures, beurres,
sirops et pour ses poires, prunes, cerises et
amélanchiers. Un passage a la boutique est
une source de souvenirs inoubliables. Si vous
manquez celle-ci, une autre boutique de la
Cidrerie et Vergers Pedneault est ouverte
dans Baie-Saint-Paul au 74, rue Saint-Jean-
Baptiste.

3384, chemin des Coudriers,
Isle-aux-Coudres

© Le Corylus

Ici, on se croirait vraiment & bord d’'un paque-
bot en croisiére sur le fleuve avec Saint-
Joseph-de-la-Rive en vue. Dans le restaurant
de ce paquebot, on déguste des assiettes
réconfortantes et on a la chance de voir une
carte de vins et de bieres qui répandra la
bonne humeur. Dans le cas du « paquebot »
Le Corylus, l'armateur sappelle Cidrerie et
Vergers Pedneault. Cest aussi rassurant.

$$ — 3094, chemin des Coudriers,
Isle-aux-Coudres
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O La Fabrique de I'lsle ®

Lenseigne de la Fabrique de I'Isle indique
tres clairement ce qui est offert ici: Café —
Galerie - Boutique. On peut aussi admirer
quelques belles ceuvres dans la galerie dart
ou se prélasser sur la trés belle terrasse de cet
ancien presbytere. La détente et l'apaisement
ne sont pas indiqués sur lenseigne, pourtant
prendre de petits plats ici se fait dans une
ambiance des plus relax et est une vraie
source de plaisir.

$$ — 3415, chemin des Coudriers,
Isle-aux-Coudres

© Hotel-Motel
du Capitaine

11y a plus de 60 ans, le capitaine Gérald
Desbiens fondait ce bel établissement. Sa

fille Caroline tient aujourd’hui la barre avec
élégance et générosité. Ces belles qualités se
retrouvent dans les assiettes de la maison et
on sent que les gens en cuisine mettent tout
leur cceur dans ce qui vous sera servi, matin,
midi ou soir. Salle 8 manger rustique et cha-
leureuse, menus appétissants et cave invitante.

$$ — 3031, chemin des Coudriers,
Isle-aux-Coudres

© La Marée Haute de
I'Hétel Cap-aux-Pierres

Dans Charlevoix, I'Hotel Cap-aux-Pierres a
une excellente réputation depuis des décen-
nies et on se doute bien que son restaurant
sera a la hauteur de nos attentes. En effet,
dans son intérieur trés accueillant et trés cha-
leureux, La Marée Haute, membre de la Route
des Saveurs de Charlevoix, sert une cuisine
impeccable. Et toujours comme partout sur
I'Isle-aux-Coudres, une vue époustouflante et
I'impression détre sur une autre belle planéte.

$$$ — 444, chemin de La Baleine,
Isle-aux-Coudres
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La Malbaie

Clest a La Malbaie que sont arrivés les premiers bateaux blancs transportant

de riches touristes Américains en quéte de bien-étre et de paysages a couper de

souffle. On y retrouve le luxueux Fairmont Le Manoir Richelieu, son voisin,

le célebre Casino de Charlevoix ainsi que le convoité terrain de golf de I'hotel.

La Malbaie compte plusieurs institutions gastronomiques de renom, mais aussi

de sympathiques petits restaurants opérés par la reléve de I'industrie.

OU MANGER

© Allegro

Pites, pizzas, hamburgers, salades repas et gril-
lades, il y en a définitivement pour tous les gotits
au Allegro a La Malbaie. En plus de son généreux
menu et sa large sélection de bieres, ladresse pos-
séde une grande terrasse avec vue sur le fleuve.

$$ — 990, rue Richelieu,
La Malbaie
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© Auberge des Falaises
- Restaurant le Perché
Gourmand

Une table gastronomique et panoramique,
quoi de mieux pour un rendez-vous galant ou
un souper entre amis ? Le chef du restaurant
de la légendaire Auberge des Falaises privi-
légie les produits locaux afin de composer
des menus qui se rapprochent d’un excellent
souper a la maison. Vous serez assurément
éblouis par la somptueuse terrasse et la vue
quelle donne sur la région.

$$$- 250, chemin des Falaises,
La Malbaie

© Auberge La Marmite -
Restaurant @

A Pointe-au-Pic, LAuberge La Marmite se
distingue par de nombreux charmes pour qui
aime les plaisirs de la table. Un chef talentueux et
inspiré, Félix Lavoie, du personnel attentionné
et, montée par la sommeliére Amélie Bergeron,
une carte des vins proposant notamment
des vins nature, elle aussi trés inspirante.
Lauberge date de 1888 et a conservé le charme
des établissements de la fin du 19¢ siecle tout
en présentant des plats modernes et délicieux.
Une des meilleures tables de la région, a notre
humble avis.

$$$ — 1090, rue Richelieu,
La Malbaie

O Auberge des 3 Canards

Figée dans le temps, cette institution de
Charlevoix est ouverte depuis plus de 50 ans.
Son ambiance apaisante et ses tables nappées
en font une destination de choix pour un
souper romantique.

$$$ — 115, cote Bellevue,
La Malbaie

30



© Café Chez Nous

© Bistro Local 245

Le Bistro Local 245 est un chaleureux bistro
ou régne la convivialité. On retrouve a son
ardoise une grande sélection de biéres de
microbrasserie ainsi que de bons et copieux
plats qui sauront combler votre appétit.

$$ — 245, boulevard de Comporté,
La Malbaie

O Café Chez Nous

Café Chez Nous est une petite auberge de
trois chambres d’inspiration italienne et califor-
nienne qui transporte ses visiteurs dans une
ambiance rétro et décontractée au ceeur de
La Malbaie.

$-$$ — 1075, rue Richelieu, La Malbaie
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© Café de la Gare

Le Café de la Gare donne une vue saisissante
sur le fleuve Saint-Laurent. Vis-a-vis La Jetée,
le mythique pont blanc de La Malbaie, cest
lendroit idéal pour se restaurer en famille,
prendre lapéritif ou déguster un café par
journée ensoleillée.

$$ - 100, chemin du Havre,
La Malbaie
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© Chez Chantal ®

On parle ici d'un légendaire casse-crotte de
la province! Situé en bordure du fleuve, on
s’y régale de cremes glacées, de hot-dogs, de
club-sandwichs et plus encore, avec une vue a
couper le souffle. Avis aux amoureux de fruits
de mer, la guédille et la poutine au homard
sont ici des incontournables!

$-$$ — 95, rue du Quai, La Malbaie

© Chez Truchon @

Dominique Truchon est un talentueux chef
qui a réussi a sadapter aux réalités de la cui-
sine moderne tout en conservant ses valeurs.
Ladresse préconise une table franche et sa-
voureuse ol tout est exécuté avec délicatesse
et précision. Vous serez assurément charmés
par le professionnalisme du service de ce res-
taurant ainsi que par I'ambiance réconfortante
qui y regne.

$$$ — 1065, rue Richelieu, La Malbaie
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@ Grillade La Bohéeme

Grillade La Bohéme est un steakhouse bien
connu des habitants du coin pour ses assiettes
copieuses et son ambiance festive. En effet,
établissement accueille, toutes les fins de
semaine, des chansonniers et d’autres ani-
mateurs. Cest une destination de choix dans
Charlevoix pour taper du pied et passer une
belle soirée entre amis ou en famille.

$$ — 955, rue Richelieu, La Malbaie

© L'ile Mystérieuse

Ce chic lounge signé Truchon vous propose
une immersion dans I'univers de Jules Verne.
En plus du menu tapas et de la belle terrasse,
vous pourrez y admirer I'une des plus impor-
tantes collections doeuvres et dartefacts d'un
des plus célebres auteurs au monde. Et cest
sans parler de ces toilettes dignes du Nautilus!

$$ — 1055, rue Richelieu, La Malbaie
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© Grillade La Bohéme

- Buvette forestiére

© Courtoisie Oui Oui

@ Maison du Bootlegger

Et si nous vous disions qu’il est possible de
manger un généreux steak dans une véritable
maison datant de La prohibition ? Cest

ce quoffre la Maison du Bootlegger, une
institution charlevoisienne qui ne fait pas les
choses comme les autres. Vous y vivrez une
expérience unique et aurez la chance dassister
a une visite guidée des nombreux secrets de
cet ancien speakeasy.

$$$ - 110, rang du Ruisseau-des-Frénes,
La Malbaie

® L'Orchidée

Réputé pour ses cOtes de beeuf, ce restaurant
propose des recettes riches en saveurs et
élaborées a partir d'ingrédients de premiére
qualité. Les produits du terroir charlevoisien
y sont, bien entendu, a 'honneur!

$$ — 439, rue St-Etienne, La Malbaie

@ Oui Oui - Buvette
forestiere @

Tout juste installée dans le pavillon d'accueil
du site de villégiature sauvage Territoire
Charlevoix, cette magnifique buvette fores-
tiere offre une expérience unique en pleine
nature. Posez-vous dans la superbe salle a
manger ou a une table a pique-nique pour
déguster les meilleurs produits de la région
tout en sirotant un excellent café ou un verre
de vin nature. Coup de coeur garanti!

$$ - 170, rang Ste Philomene,
La Malbaie
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@ Pains d’exclamation

La boulangerie Pains dexclamation fait
tourner les tétes avec ses délicieux pains, ses
viennoiseries, ses petits-déjeuners classiques
ainsi que son offre salée sur 'heure du
lunch. Ladresse fait aussi office de buvette
en aprés-midi en proposant un bar a vin en
libre-service. Durant la saison estivale, une
terrasse se dresse devant [établissement, ce
qui en fait une destination idéale pour casser
la croiite ou prendre lapéritif entre amis.

$-$$ — 398, rue St-Etienne, La Malbaie
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@ Les Pinsons des Rives

Situé sur les rives du fleuve Saint-Laurent
dans le secteur Pointe-au-Pic de La Malbaie,
Tespace bistro des Pinsons des Rives présente
un menu articulé autour de jolies tapas.

$$- 830, rue Richelieu, La Malbaie

@ Resto-Pub Belles & Bum

Situé au cceur du centre-ville de La Malbaie,
le Resto-Pub Belles & Bum propose un menu
sur lequel régnent steaks, cotes levées, nachos
et burgers. La devise de I'adresse: Grill-Biere-
Ambiance! Cest lendroit idéal ot se rendre
pour visionner un événement sportif.

$$ - 623, boulevard de Comportg,
La Malbaie

® Le Saint-Laurent

Le sympathique et talentueux chef Simon
Fortin a récemment repris la barre du Saint-
Laurent, le restaurant gastronomique du
Fairmont Le Manoir Richelieu. Avec élégance
et finesse, ce dernier compose des plats gour-
mands ot les produits charlevoisiens sont
rois. Ne manquez pas votre chance de passer
une soirée inoubliable dans cette magnifique
salle & manger donnant une vue saisissante
sur le fleuve qui préte son nom au restaurant.

$$$ - 181, rue Richelieu, La Malbaie
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© La Secousse

@ La Secousse

La Secousse est une accueillante petite au-
berge éco-responsable, située au centre-ville
de La Malbaie avec une vue splendide sur le
fleuve Saint-Laurent. Cest une destination a
considérer lors de vos vacances dans Char-
levoix, pour sa localisation de choix ainsi
que son personnel attentionné. La Secousse
posséde aussi un resto-pub qui propose des
plats mettant de 'avant producteurs locaux et
produits du terroir.

$$ - 435, rue Saint-Etienne,
La Malbaie

FERMES ET PRODUCTEURS

@ Belles Récoltes de
Charlevoix

Brigitte et Stéphane sont des producteurs
agricoles de céréales biologiques. Destinés
ala consommation quotidienne, les grains
des Belles Récoltes sont transformés sur
place avec beaucoup d’amour et un grand
savoir-faire. Le couple cultive ses produits
sur un bucolique terrain de 100 hectares qui
meérite assurément une visite si vous étes de
passage dans le coin.

95, chemin des Loisirs,
La Malbaie

Le petit

TASTET

LA MALBAIE

© Champignons
Charlevoix

Avec plus de vingt ans dexpertise dans le
domaine, cette entreprise se spécialise dans
la culture de pleurotes et la transformation
de produits a base de champignons et de
végétaux. Une belle invitation & mettre des
champignons dans votre vie!

770, chemin des Loisirs, La Malbaie
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@ Fromagerie St-Fidele @

Si la Fromagerie St-Fidele est particuliére-
ment célebre pour son délicieux cheddar en
grains, il est important de mentionner que
80 % de sa production est orientée vers le
fromage suisse. En plus de quitter 'adresse
avec une intéressante sélection de fromages,
vous pourrez aussi vous y procurer une
créme glacée a son bar laitier ouvert a I'an-
née, ainsi que plusieurs denrées iconiques
de la région!

2815, boulevard Malcolm-Fraser,
La Malbaie

@ Truffe Charlevoix

Chantal sest donnée comme valeureuse
mission de produire des truffes dans la région
de Charlevoix. Si elle doit encore attendre
quelques années avant que ces derniéres
poussent en ses terres, elle offre dores et

déja une gamme de produits aromatisés aux
saveurs de la truffe tels un caramel, du mais
souftlé et des huiles.

41, rang St-Jean-Baptiste,
La Malbaie
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SAINT-SIMEON ET BAIE-SAINTE-CATHERINE

Saint-Siméon et Baie-Sainte-Catherine

En bordure du Saint-Laurent, Saint-Siméon et Baie-Sainte-Catherine sont re-

connus pour leurs paysages et leur proximité avec le fleuve. Le village de Port-

au-Persil est dailleurs parmi les plus beaux villages du Québec! Ce secteur,

considéré comme LA destination la plus adaptée aux familles de Charlevoix

compte de nombreux campings, des pourvoiries, une érabliere, le parc marin

du Saguenay-Saint-Laurent ainsi qu'une plage municipale. Cest de Saint-

Siméon que part la traversée vers Riviére-du-Loup, une expérience unique ot

vous aurez peut-étre la chance d’apercevoir de grands mammiferes marins en

route vers le Bas-Saint-Laurent.

OU BOIRE ET MANGER

0 Cidrerie Port-au-Persil

La Cidrerie Port-au-Persil est une petite
production artisanale. Benoit Carré et sa
conjointe Laurence Savard y font un cidre
fort a 10 % d’alcool et un cidre aromatisé a la
prune sauvage a 13,8 %. On tombe facilement
sous le charme de leur petite boutique instal-
lée dans une ancienne grange!

525, chemin de Port-au-Persil,
Saint-Siméon

Le petit

TASTET

© Ferme des Quatre-
Temps @

La Ferme des Quatre-Temps fournit plusieurs
restaurants de la région en produits marai-
chers. Il est possible, pour les particuliers,

de se procurer ses légumes au petit kiosque
libre-service qui borde la route menant a la
ferme ou d’y commander des paniers. Si vous
étes chanceux, vous aurez le luxe de vous faire
accueillir par un joli troupeau de moutons a
votre arrivée sur place!

800, chemin de Port-au-Persil,
Saint-Siméon

© Mont Café Bistro

A deux pas du traversier Saint-Siméon/
Riviére-du-Loup, le Mont Café Bistro est beau-
coup plus qu'un simple restaurant. En plus d’y
préparer déjeuners, diners, cafés et boissons
alcoolisées, les propriétaires de [établissement
proposent un minigolf de plus de 30 000 pieds
carrés ainsi qu'un musée danimaux empaillés
ou passer le temps en attendant la traverse.

$$ - 318, rue Saint-Laurent,
Saint-Siméon

O OBois Charlevoix

Situé au cceur du centre écotouristique du
méme nom, le restaurant Obois sert une cui-
sine franche et généreuse mettant en vedette
les produits de Charlevoix. Il est important
de noter que le restaurant nest ouvert quen
haute saison touristique.

$$$ - 100, cote de la Jetée,
Saint-Siméon

© Restaurant de I'Auberge
sur Mer

Ce chaleureux restaurant familial offre une
magnifique vue sur le fleuve Saint-Laurent.
Bien que le menu soit articulé autour des
produits de la mer, on y retrouve de quoi
satisfaire lappétit de tout un chacun.

$$$ - 109, rue du Quiai,
Saint-Siméon
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